


静岡大学

イチゴの
病気の研究

実家にトイプードル
犬・猫がすき。

出身：三重県

美味しそうな
ものを探す

趣味

インターンへの参加理由
進路選択のきっかけを見つけたい



創業十数年

パートさん

９人 と社長

秋に新店舗を
ＯＰＥＮ予定

観音駅から
徒歩10分

社長のおすすめ
クロワッサン

本格的も
親しみやすさも



課題

新人さんが働くとき、

①業務やお店についての理解

②お店や仕事に早くなじむこと

を助ける
マニュアルを作る

新店舗開設で
お店にいられない

お店を継続していきたい

パン作りは
新人には難しい

仕事を覚えやすくしたい



①

②
質問
理解

③考える

④
資料収集
まとめ

2/20 3/21



仕込み（生地づくり）

＊
調
理

発酵

分割 （生地を細かく）

焼成

（パンを焼く）

発酵

成形 （形を作る）



写真を用いて分かりやすく

注意するべきポイント付き

マニュアルというよりレシピ皆が同じ
作り方

お店の味を
保てる？

をすれば



新人さんの
勉強ノート

2/20 3/21

まだまだ未完成。やり残したことがいっぱい！

実際に使用

改善

今後反省点

・見にくい写真

・数値化していない

・感覚の部分を
言語化できていない

・作成しただけ

マニュアルを育てて欲しい





とりあえず続けることの大切さ

自分で選択することの大切さ

感情に波があることの面白さ





この取り組みが続いてこそ意味になる

企業や地域が得るものがあるのか

学生の姿や言葉が企業に刺激を与える

企業同士の繋がりができる

価値がある！



目に見える成果を期待するのなら…

企業がゴールを明確に・レールを作ることが大切？




